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オ ホ ー ツ ク  フ ー ド  コ ン ツ ェ ル ト

生産量日本一の留辺蘂でとれた
白花豆を使用した旨味たっぷり
のお酢です。白花豆からつくる
お酢は食物繊維や GABA など
栄養素が豊富な健康調味料。生
野菜にも、魚料理にも肉料理に
もよく合います。

白花豆酢 〈留辺蘂〉

旨味滋養分に富む海藻、りし
り昆布から発酵してできるお
酢です。旨味が特徴的なお酢
なので、和食全般によく合い、
それは感動的な美味しさ。煮
物や漬物、ピクルスに最適で
す。

こんぶ酢 〈雄武〉

ポリフェノールたっぷりの若摘
みりんごを発酵してつくりまし
た。若摘みりんごの渋みが昇華
した美味しさとあっさりした酸
味が特徴です。水や炭酸で割っ
て飲む健康飲料にもおすすめし
ます。

旭りんご酢 〈北見〉

鮮やかな色が特徴のラズベリー
でつくったお酢です。お肉料理
や、甘味を加えてヨーグルトや
牛乳と一緒にどうぞ。  クセのな
い、フルーツ由来のお酢は幅広
い用途でお使い頂けます。

ラズベリー酢〈紋別 × 十勝〉

北見市の姉妹都市、高知市の
文旦でつくった爽やかで香りの
良いお酢。疲れたとき、食欲
のないときにぴったりです。
牛乳や炭酸で割って、オリジ
ナルのお酢ドリンクとしても
お楽しみください。

文旦酢〈北見 × 高知〉

ミラクルフルーツと言われるア
ロニアを熟成させて作りまし
た。ポリフェノールをふんだん
に含んでいるので健康的な料理
にぴったりです。酢のもの、野
菜、カルパッチョのソースに合
わせるのがおすすめ。

アロニア酢 〈清里〉

香り高く、栄養素が豊富な黒大
豆を発酵させてつくりました。
原料となる黒大豆は無農薬、無
肥料で栽培したものです。ド
レッシングやポン酢のベースに
使うと、豊かなコクと深みのあ
る味わいに。

黒大豆酢 〈滝上〉

雄武町の姉妹都市、武雄市の
温州みかんでフルーティーな
お酢をつくりました。みかん
そのものの味に近く、飲むお
酢としてもおすすめ。料理や
スイーツなど、シーンを選ば
ず使いやすいお酢です。

みかん酢〈雄武 × 武雄〉
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酸味の強いもの、
甘みたっぷりのもの。
旨みたっぷりで濃厚な味から、
バランスが良く使いやすい味まで。
個性豊かなオホーツクのお酢を、
好みと使い方に合わせて
お選びください。

海と山に囲まれた豊かな自然と、

夏は30℃を超えるほど暑い日もあれば、

冬は氷点下20℃を下回るほど寒い。

厳しい環境にあるオホーツクの地から頂く恵みは、まぎれもなく美味しい。

そんなオホーツクの美味しい食材を発酵させて、体にも嬉しい「お酢」です。

OKHOTSK
Vinegar
オホーツクの発酵酢


